
M    AGIE
Gourmande 
des fêtes . . . 



SOLARIS
Un voyage tropical sous le soleil d’hiver : 
mousse mangue, crémeux passion et pain de 
Gênes au citron vert. 
4 personnes   32€
6 personnes  48€ 
  

BÛCHES 
de fêtes

L’INTEMPOREL
L’élégance intemporelle du café : 
biscuit moelleux, crémeux café intense, mousse 
mascarpone légère et glaçage chocolat noir 
pour une expérience gourmande et raffinée.
4 personnes   32€ 
6 personnes   48€
  

ÉCLIPSE DE CHOCOLAT
Bûche sur base de la classique Forêt Noire de 
Wittamer. Mousse et génoise au chocolat 
mi-amer, crème fraiche chantilly, croustillant 
au chocolat au lait.
4 personnes  32€
6 personnes   48€

L’ Atelier des Merveilles : 

Les bûches sont disponibles en part individuelle 
en boutique tout le mois de décembre afin de 

pouvoir faire vos choix pour les fêtes !  



PLAISIRS
Givrés

L’EQUINOXE 
( Bûche Vanille-Chocolat)
Une création glacée alliant l’intensité du 
chocolat, la douceur de la vanille et le croquant 
des noisettes torréfiées, pour un plaisir raffiné et 
gourmand.
Taille unique 6 personnes  48€ 

COSMOS
Elégante corbeille en nougatine d’amandes 
hachées garnie d’un assortiment de sorbets.
4 personnes    44€
6 personnes    66€
*coulis de framboise      6€ par ¼ litre

Recommandation : Si vous ne commander 
que des bûches glacées, nous vous conseillons 

vivement de les récupérer avant le 24 décembre 
pour éviter la forte affluence de ce jour. 

Nous vous proposons à l’achat pour sécuriser le 
transport de vos commandes un sac isotherme 

et gels réfrigérants réutilisables 
(+/- 4 heures de conservation). 16,00 €

Lingot 
Glacé

 
Glace au lait d’amandes et sorbet framboise, 
meringue italienne caramélisée.
4 personnes    30€
6 personnes    45€
8 personnes    60€
*coulis de framboise  6€ par ¼ litre



Réductions

Epiphanie

Galette des rois au chocolat
4 personnes 28€ ( taille unique)

Du 2 au 31 Janvier 2025

LA GALETTE DES ROIS WITTAMER

Cette année, 
savourez nos deux galettes des rois : 
la classique avec son croustillant feuilletage in-
versé pur beurre AOP et sa frangipane fondante 
à base d’amandes de Faro non mondées torré-
fiées, et sa version chocolatée garnie d’un prali-
né chocolat noisette et de véritables pépites de 
chocolat.

Galette des rois classique 
4 personnes 28€
6 personnes 39€

Des créations en chocolat aussi décoratives 
que délicieuses, faites avec nos meilleurs 
chocolats, praliné noisette et riz soufflé.

Casse-Noisette
Bonhomme de Neige
Le Père Noël
La Mère Noël
Renne de Noël

Plateau de 12 gâteaux réduits 

indisponible le 24 et 25 décembre

Brioches 
& pains festifs

Cougnou sucre ou raisin Noël
Cramique Nouvel An
Craquelin Nouvel An
Brioche (rectangle)
Stollen   19,75 €
English Toast 400gr
English Toast Grey

9,75€
8,50€
8,50€
8,50€

19,75€
3,50€
3,50€

18,50€
17€
17€

14,50€
14€

Féerie cacao

42 €



POUR COMMANDER

EN BOUTIQUE OU PAR TELEPHONE : 
02  318 16 22 

Prise de commande jusqu’au 21 décembre 
pour le 24 et 25 décembre. 

Prise de commande jusqu’au 28 décembre 
pour le 31 décembre et 1er janvier.

SABLON
02  318 16 22

12 Place du Grand Sablon, 1000 Bruxelles 

Lundi : 8h30-17h30
Mardi :7h30-18h30

Mercredi : 7h30-18h30
Jeudi : 7h30-18h30

Vendredi : 7h30-18h30
Samedi: 7h-18h30

Dimanche: 7h-18h30

CAVELL
 02 315 55 97

22 Rue Edith Cavell, 1180 Uccle

Lundi : 8h-17h30
Mardi : 8h-17h30

Mercredi : 8h-17h30
Jeudi : 8h-17h30

Vendredi : 8h-17h30
Samedi: 8h-17h

Dimanche: 8h-16h

FORT- JACO
02 315 51 50

1359 Chaussée de Waterloo, 1180 Uccle

Lundi : 8h-18h30
Mardi : 8h-18h30

Mercredi : 8h-18h30
Jeudi : 8h-18h30

Vendredi : 8h-18h30
Samedi: 8h-18h30
Dimanche: 8h-16h

 Les mardis 24/12 et 31/12

Sablon : 7h30-18h
Cavell : 8h-17h30
Fort-Jaco : 8h-18h

Les mercredis 25/12 et 1/01

Sablon : 8h-16h
Cavell : 8h-16h

Fort-Jaco : 8h-16h

Tous les enlèvements du 24 et 31 décembre 
se feront à la Pâtisserie Wittamer, 

place du grand Sablon. 




