
PASEN 2025



IGEÏNSPIREERD DOOR DE 
SUBTIELE KUNST VAN 

ORIGAMI.
ONZE MAISON ONTHULT 

EEN PASENCOLLECTIE 
WAARBIJ ELKE CREATIE 

EEN VOUW VAN 
LEKKERNIJEN IS.
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5 — Collectie voor Pasen 2025

CHOCOREVE 
IMPÉRIAL

De elegantie van design ontmoet de excellentie van 
chocolade.

Gemaakt met onze pure chocolade (71%) Impérial 
Dark, dit ei met sculpturale lijnen verbergt een 
smakelijke schat: een assortiment van onze kleine 
paaseitjes (praliné pistache, framboos karamel, 
vanillecrème, hazelnootpraliné, melkganache).

Allergenen: amandelen, hazelnoten, pistachenoten, 
pecannoten, gluten, melk, soja.

600 gr 

70,00€ 



 

CH OCOŒUF MAX

Melkchocoladeversie - 500 gr

Een heerlijk ei geïnspireerd op de kunst van het 
vouwen, gemaakt van melkchocolade.

Gevuld met een assortiment van onze melk- en pure 
pralines (bombe choco, hart melk, diamant, 
verleiding, Brusselse blokjes melk en puur, 
tarragone, dent du midi en pistache) en onze kleine 
eitjes (praliné pistache, framboos karamel, 
vanillecrème, hazelnootpraliné, melkganache).

Allergenen: amandelen, hazelnoten, pistachenoten, 
pecannoten, gluten, melk, soja.

 

Imperial Dark Pure Chocolade Versie - 500 gr

Gemaakt van onze pure chocolade (71%) Impérial 
Dark, dit ei combineert de elegantie van origami 
met de intensiteit van uitzonderlijke chocolade.

Gevuld met een assortiment van onze melk- en pure 
pralines (bombe choco, hart melk, diamant, 
verleiding, Brusselse blokjes melk en puur, 
tarragone, dent du midi en pistache) en onze kleine 
eitjes (praliné pistache, framboos karamel, 
vanillecrème, hazelnootpraliné, melkganache).

Allergenen: amandelen, hazelnoten, pistachenoten, 
pecannoten, gluten, melk, soja.

 64,00€ 
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CHOCOŒUF

Melkchocoladeversie - 250 gr

De compacte versie van het Chocooeuf.

Gevuld met een assortiment van onze melk- en pure 
pralines (bombe choco, hart melk, diamant, 
verleiding, Brusselse blokjes melk en puur, 
tarragone, dent du midi en pistache) en onze kleine 
eitjes (praliné pistache, framboos karamel, 
vanillecrème, hazelnootpraliné, melkganache).

Allergenen: amandelen, hazelnoten, pistachenoten, 
pecannoten, gluten, melk, soja.

250 gr 

32,00€

VImperial Dark Pure Chocolade Versie  - 250 gr

De compacte versie van het Chocooeuf nu in pure 
chocolade.

Gevuld met een assortiment van onze melk- en pure 
pralines (bombe choco, hart melk, diamant, 
verleiding, Brusselse blokjes melk en puur, 
tarragone, dent du midi en pistache) en onze kleine 
eitjes (praliné pistache, framboos karamel, 
vanillecrème, hazelnootpraliné, melkganache).

Allergenen: amandelen, hazelnoten, pistachenoten, 
pecannoten, gluten, melk, soja.

   250 gr  

             32,00€
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ARTHUR

Melkchocoladeversie

Een heerlijk ontwerp in origami-stijl. 

Dit konijn van melkchocolade wordt vergezeld door 
een heerlijke marsepeinen wortel. Een 
onweerstaanbare duo om Pasen stijlvol en lekker te 
vieren.

Allergenen: amandelen, melk, soja.

180gr

19,50€

Imperial Dark Pure Chocolade Versie 

Dit konijn in 71% Impérial Dark pure chocolade 
wordt vergezeld door een smakelijke marsepeinen 
wortel. Een elegante en heerlijke traktatie.

Allergenen: amandelen  

   180gr

               19,50€
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CHARLOTTE
Melkchocoladeversie

Deze kip van melkchocolade met elegante origami-
vormen verbergt een schat: een "crispy" ei van 71% 
Impérial Dark pure chocolade, gevuld met een 
hazelnoot-amandel praliné en verrijkt met gepofte 
rijst.

Allergenen: amandelen, hazelnoten, melk, soja, 
gluten.

190gr

20€

Pure Chocolade Versie

Gemaakt van onze 71% Impérial Dark pure 
chocolade. Charlotte verbergt een smakelijke 
verrassing: een chocolade-ei gevuld met praliné en 
gepofte rijst.

Allergenen: amandelen, hazelnoten, melk, soja, 
gluten.

190gr

20€
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LES « CRISPY »

Onze collectie "CRISPY", 4 verschillende 
smaken voor praliné-liefhebbers.

PISTACHE PRALINE 

Pistachio Verde di Bronte  
in een pure chocolade 
(71%) Impérial Dark 
omhulsel.

Ingrediënten: Bronte 
pistachenoten (BOB), 
suiker, witte chocolade, 
cacaoboter, fleur de sel, 
pure chocolade Imperial 
Dark.

PECAN PRALINE 

Intens smakende 
pecannoten in een 
melkchocolade omhulsel.

Ingrediënten: 
Pecannoten, suiker, 
melkchocolade, 
cacaoboter.

HAZELNOOT 
AMANDEL PRALINE 
MET GEPOFTE RIJST

Piemonte hazelnoten 
(BGA) in een pure 
chocolade omhulsel 
(71%) Imperial Dark

IIngrediënten: Piemonte 
hazelnoten (BGA), 
Valencia amandelen, 
suiker, gepofte rijst, 
cacaoboter, pure 
chocolade Imperial 
Dark.

 AMANDEL PRALINE 

Amandelpraliné in een 
melkchocolade omhulsel.

Ingrediënten: Valencia 
amandelen, suiker, 
melkchocolade, 
cacaoboter.

Allergenen: amandelen, hazelnoten, pecannoten, 
pistachenoten, melk, gluten, soja.

200gr 

24,00€ per collectie van 4
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CHOCOCOQUE

Een echte pure chocolade schelp (71% Imperial 
Dark), intens en verfijnd, die een schat aan 
lekkernijen verbergt.

Aan de binnenkant de perfecte harmonie tussen 
een romige praliné van Piemonte hazelnoten (BGA) 
en Valencia amandelen, verrijkt door de zachtheid 
van melkchocolade en de onweerstaanbare 
krokantheid van goudkleurige feuilletine. Het 
geheel wordt afgewerkt met een nep-eidooier van 
witte chocolade.

Ingrediënten: amandelen, hazelnoten, 
melkchocolade, pure chocolade Imperial Dark, 
feuilletine pailletée, cacaoboter, witte chocolade.

Allergenen: amandelen, hazelnoten, gluten, soja, melk.

60gr

6,00€/pièce 
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CHOCOARC MIX

Een feest van kleuren voor Pasen!

Duik in een regenboog van smaken met deze 
schattige konijntjes en haantjes, gevuld met kleine 
eitjes van pure, melk- en witte chocolade met 
smeuïge en krokante hartjes.

Ingrediënten: hazelnoten, amandelen, suiker, 
melkchocolade, pure chocolade, witte chocolade, 
cacaoboter, cacaobonen, glucosestroop, invertsuiker, 
sorbitol, geconcentreerde boter, natuurlijk vanille-
extract, stukjes crêpe, stukjes biscuit.

Allergenen: amandelen, hazelnoten, melk, gluten, soja.

200 gr

19,50€ 
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CHOCOTENTATION 
MIX

Ontdek ons nieuwe en onweerstaanbare assortiment 
kleine paaseitjes!
Een heerlijk genot om te delen (of niet!) voor 
fijnproevers die op zoek zijn naar chocolade-
avonturen.

Praliné Pistache - Ganache Framboos - 
Vanillecrème - Praliné Hazelnoot - Ganache Melk

IIngrediënten: Pure chocolade Imperial Dark, 
melkchocolade, witte chocolade, Bronte 
pistachenoten (BOB), Piemonte hazelnoten (BGA), 
suiker, verse room, frambozen, cacaoboter, sorbitol, 
fondant, boter, Tahiti vanille, fleur de sel.

Allergenen: pistachenoten, hazelnoten, melk, 
gluten, soja.

180 gr 

19,50€



BUNNY COCO
PAASGEBAK – 6P

Bunny Coco heeft zich verstopt in dit gebakje...
Onder zijn delicate ivoorkleurige glazuur onthult 
een smeltende kokosganache een romig ananashart, 
dat zorgt voor de perfecte balans tussen zachtheid 
en frisheid.
Maar pas op! Onze gulzige paashaas heeft zijn 
melkchocolade oren laten uitsteken, alsof hij zijn 
kostbare marsepeinen wortel in de gaten houdt!

Allergenen: melk, kokosnoot, amandelen, soja, 
mogelijke sporen van ei en gluten.

41 €
6 PERSONEN
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OM TE BESTELLEN
IN DE WIINKEL OF

TELEFOON : 02  318 16 22
E-MAIL : 

commande@wittamer.com

SABLON
02  318 16 22

12 Grote Zavelplein, 1000 Brussel

Maandag: 8u30 - 17u30
Dinsdag: 7u30 - 18u30

Woensdag: 7u30 - 18u30
Donderdag: 7u30 - 18u30

Vrijdag: 7u30 - 18u30
Zaterdag: 7u00 - 18u30
Zondag: 7u00 - 18u30

CAVELL
 02 315 55 97

22 Edith Cavellstraat, 1180 Ukkel

Maandag: 8u00 - 17u30
Dinsdag: 8u00 - 17u30

Woensdag: 8u00 - 17u30
Donderdag: 8u00 - 17u30

Vrijdag: 8u00 - 17u30
Zaterdag: 8u00 - 17u00
Zondag: 8u00 - 16u00

FORT- JACO
02 315 51 50

1359 Waterloosesteenweg, 1180 Ukkel

Maandag: 8u00 - 17u30
Dinsdag: 8u00 - 17u30

Woensdag: 8u00 - 17u30
Donderdag: 8u00 - 17u30

Vrijdag: 8u00 - 17u30
Zaterdag: 8u00 - 17u00
Zondag: 8u00 - 16u00

www.wittamer.com




